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MENU

APERITIVO DE BIENVENIDA

Bufiuelos de bacalao con
mayonesa picante

<l
ENTRANTE
Alcachofa en flor confitada con

Huevo poché y virutas de jamén

<le—
PESCADO

Filete de lubina
sobre estofado de garbanzos, sepia y gambas

e
CARNE

Lomo de cerdo ibérico
Costra de carbon y pastel de patata

POSTRE

Fondant de chocolate con
Crema de vainilla
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PRECIO POR PERSONA:

61 ruros
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PAN Y OLIVAS
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BEBIDAS NO INCLUIDAS
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MENU

9

WELCOME APERITIF
Cod fritter with spicy mayonnaise
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STARTER

Confit artichoke in flower
Poached egg and Iberian ham shavings

s
FISH

Sea bass fillet
with chickpea, cuttlefish and prawn stew

e
MEAT

Iberian pork loin
with charcoal crust and potato pie

DESSERT

Chocolate fondant
with vanilla cream
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‘PRICE PER PERSON:

61 Euros

BREAD AND OLIVES
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DRINKS NOT INCLUDED




BEGRUSSUNGSAPERITIF

Kabeljau-Krapfen mit
wiirziger Mayonnaise

Ses
VORSPEISE
Konfierte Artischockenbliite mit
pochiertem Ei und Schinkenspdnen
ey T
FISCH
Wolfsbarschfilet auf

Kichererbsenragout mit Sepia und Garnelen
Sk
FLEISCH

Iberischer Schweinerticken mit
Kohlekruste und Kartoffelkiichlein

S
DESSERT

Schokoladenfondant mit
Vanillecreme
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PREIS PRO PERSON:
61 Euro
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GETRANKE NICHT INBEGRIFFEN




