
Menu

S u r t i d o  d e  P a n e s  y  a c e i t u n a s
 * P R E C I O  D E L  M E N Ú : 6 1  E U R O S / P E R S

B E B I D A S  N O  I N C L U I D A S

Pescado

Carne

Entrante

Aperitivo de bienveniada

Lingote de cochinillo con col y piñones y

pure de patata y sobrasada

Charlote de fresas y cerezas amarena con

bavaroise de vainilla. 

Crujiente de Gorgonzola

Rodaballo con pisto de verduras y ajos fritos

Postre

Rissotto montañes de setas con Foie de Pato



das Menü

A s s o r t m e n t  o f  B r e a d s  a n d  O l i v e s

 * P R E C I O  D E L  M E N Ú : 6 1 E U R O S / P E R S

G E T R Ä N K E  N I C H T  I M B E G R I F F E N

fisch

fleisch

vorspeise

Gruss aus der Küche

Spanferkelbraten mit Kohl und Pinienkernen,

Kartoffelpüree und Sobrasada

Erdbeer- und Amarena-Kirsch-Charlotte mit

Vanille-Bavaroise.

Gorgonzola-Käse-Chips

dessert

Pilz- und Fleischrisotto mit Entenleber

Steinbutt mit Gemüse-Ratatouille und gebratenem
Knoblauch



Menu

Assortment of Breads and Olives

D R I N K S  A R E  N O T  I N C L U I D E D

* P R E C I O  D E L  M E N Ú : 6 1 E U R O S / P E R S

Starter

Meat

Apetizer

Mushroom and meat risotto with duck foie gras

Strawberry and amarena cherry Charlotte with

vanilla bavaroise.

Crispy Gorgonzola

Turbot with vegetable ratatouille and fried

garlic

Suckling pig ingot with cabbage and pine

nuts, potato puree, and sobrasada

Dessert

Fish
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	*PRECIO DEL MENÚ:61 EUROS/PERS



	das Menü
	Gruss aus der Küche
	Gorgonzola-Käse-Chips

	vorspeise
	Pilz- und Fleischrisotto mit Entenleber

	fisch
	Steinbutt mit Gemüse-Ratatouille und gebratenem Knoblauch

	fleisch
	Spanferkelbraten mit Kohl und Pinienkernen, Kartoffelpüree und Sobrasada

	dessert
	Erdbeer- und Amarena-Kirsch-Charlotte mit Vanille-Bavaroise.
	*PRECIO DEL MENÚ:61EUROS/PERS
	GETRÄNKE NICHT IMBEGRIFFEN




	Menu
	Apetizer
	Crispy Gorgonzola

	Starter
	Mushroom and meat risotto with duck foie gras

	Fish
	Turbot with vegetable ratatouille and fried garlic

	Meat
	Suckling pig ingot with cabbage and pine nuts, potato puree, and sobrasada

	Dessert
	Strawberry and amarena cherry Charlotte with vanilla bavaroise.
	Assortment of Breads and Olives
	*PRECIO DEL MENÚ:61EUROS/PERS



